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Department of Health and Human Services 

Environmental Health Program     

155 N. First Ave, MS 5, Suite 170 

Hillsboro, OR  97124  

Telephone: 503-846-8722   Fax: 503-846-3705 

www.washcofoodsafety.com  

FOOD COOLING & REHEATING 

Facility Name: ___________________________________________________________________________ 

Address: _______________________________________________________________________________ 
(street address)        (city)       (zip code)

COOLING FOOD – List all food on your menu that will be cooled 

Solid Food Soft/Thick Food Thin Liquid Food 

Example:   Roast, Turkey, Solid Cuts 
of Meat 

Example:  Refried Beans, Rice, Stew, Chili,  
Split Pea Soup, Mashed Potatoes 

Example:  Broth, Au jus, 
Bouillabaisse 

RAPIDLY REHEATING FOOD — List all food on your menu that will be reheated (must be reheated to 

165F within 2 hours)  

Food to Reheat  Food to Reheat, continued 

Example:  Soup 
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Departamento de Salud y Servicios Humanos 

Programa de Salud Ambiental     

155 N. First Ave, MS 5, Suite 170

Hillsboro, OR  97124 

Teléfono: 503-846-8722   Fax: 503-846-3705 

www.washcofoodsafety.com 

ENFRIAMIENTO Y RECALENTAMIENTO DE ALIMENTOS

Nombre del Negocio: _____________________________________________________________________ 

Dirección: ______________________________________________________________________________ 
(Calle)        (Ciudad)      (Código Postal)

ENFRIAMIENTO DE ALIMENTOS— liste toda la comida en su menú que será enfriada

Comida Sólida Comida Suave Pero Espesa Comida Líquida Liviana

Ejemplo:   asado, pavo, 
Cortes de carne 

Ejemplo: frijoles refritos, arroz, guisado, 
chile, sopa de chícharo, puré de papas 

Ejemplo: caldo, bullabesa 

RECALENTAMIENTO RÁPIDO DE ALIMENTOS — Liste toda la comida en su menú que será

recalentada (Nota: Debe ser recalentada a 165F dentro de 2 horas).

Comida que será recalentada Continuación 

Ejemplo:  Sopa 




